PizzaMaster. serie 700

Tekniska specifikationer — Bestéallningsformulér

Gor ditt val
B PM721 BEPM 722 BPM723 MPM 724 BPM 725

B PM731 BEPM 732 BPM 733 MPM 734 BPM 735
B PM741 BPM742 BPM 743 MPM 744 EBPM 745

PizzaMaster_serie700_Tekniska Specifikationer

Modulbaserade pizzaugnar

STORA, mangsidiga och hdgeffektiva ugnar med lerstenshall

- 80 olika storlekar

Inklusive Modul- och CounterTop-ugnar

- Hog effekt
- H6g temperatur
- Lerstenshall med

krispfunktion

- Unik skandinavisk

design

- "Det lilla extra” ar

standard

- Smarta, unika tillval
- Internationella

godkannanden

Utvandiga och invandiga matt, kW och antal stenar per dack for olika modeller

PM 721 till PM 725
i 710mm/28,0”w

PM 731 till PM 735
r 1065 mm/42,0" i

PM 741 till PM 745

— 1420 mm/56,0 —]

< |\ ] T ©
8§ 6.7 kW och 9,5 kW och 12,5 kW och p
£ 4 sfengr 3 stenar per déck 4 stenar per déck E
S || L]

L 1 125 mmag " s — L s s —|
Obligatoriska falt | Extra utrustning

Tillgéngliga displayer

[] pigital - ED-modell

[] Klassisk — E-modell

Elanslutning

1400V 3N (nt 380-415V)
[1230V 1N (nat 220-240V)
1230V 3~ (nat 220-240V)
208V 1~

[J208V 3~

1480V 3N

[JISpeciell spénning

Kundtjénst: Tel.:

IS

+46 33 230-025 |

N [ Start/Stopp-timer

Gor ditt val

] Marint utférande
[ Delbar 2-dacksugn

[J Extra utdragbar hylla (e] p& underbyggt skap)

[ Spadhéllare
[ stall for olja och kryddor

Ej p& ugnar med 4 och 5 déck

PizzaMaster designversioner
[ Phantom Black

[J Royal Gold

] Copper

Halvautomatisk lucképpnare*
[ Dack 1 (nedre)

[] Dack 2

[J D&ck 3

[J Dack 4

[ D&ck 5

“Oka ugnens bredd med 200 mm/8 tum.
Kréver separat 3-fasanslutning.

Effektvakt®

Dack 1 [] Master [[] Sekundér (nedre)
Dack 2 [] Master [[] Sekundér
Déack 3 [] Master [] Sekundar
Dack 4 [] Master [[] Sekundér
Dack 5 [] Master [[] Sekundér

*Séljs endast i par

(1 masterdéck + 1 sekundérdéck)

DI 2ZE

MaSste

Angsystem*

N [ Dack 1 (nedre)

[ Déack 2

[] Déck 3

[J Déck 4

[ Dack 5

*Ej i kombination med hég-
temperaturdédck.

Oka ugnens djup med 100 mm/4 tum.

Hoégtemperaturdack®
500°C / 932°F

[ Dack 1 (nedre)

[ Déack 2

[JD&ck 3

[ D&ck 4

[Dack 5

*Ej i kombination med extra hdgt
déck och/eller dngsystem

Extra hogt dack*

[ Dack 1 (nedre)
[Déck 2

[D&ck 3

[CDack 4

[JDack 5

*Ej i kombination med hdg-
temperaturddck

US (Underbyggt Skap)*
*US finns ej fér ugnar med 4 och 5 déck
[JUS (Standard)
[US - J (Jasskap)
Ej USA/Kanada

Fax: +4633 248-140 | E-

post: info@bakepartner.com |

90005_SV_R1B

Standardutrustning

* Dubbel halogenbelysning
i varje ugnsrum

¢ Lerstenshall med
krispfunktion

e Front i rostfritt stal
e Turbostartfunktion

e Ben med lasbara hjul
(inga hjul pa ugnar med 5 déck)

¢ |ndikatorer for termostat,
turbostart och service

e Utdragbar avlastningshylla
fram, ej pa ugnar med 4 eller 5 déick och
3-décksugnar med underbyggt skap

e Valvd imkapa

e Transparent ugnslucka med
varmereflekterande glas

* 400°C / 752°F som standard
e Digital display, endast ED-modellen

e Timer med manuellt
avstangningslarm,
endast ED-modellen

e Autotimer med larm,
endast ED-modellen

* Klassisk display, endast E-modellen

Godkannanden
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Webbplats: www.pizzamaster.com

Svenska BakePartner AB bedriver kontinuerlig produktutveckling och férbehaller sig ratten att &ndra konstruktioner och specifikationer utan féregadende meddelande.
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Tekniska specifikationer — Installationsguide PM741 PM742 PM743 PM744 PM745
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PizzaMaster® serie 700 B o e .
a Tor extrema temperaturer
Métt i millimeter Métt i tum Dick | Effekt | Kapacitet (pizzor per déck) Vikt Y¥99 P
Modell | Bredd x Djup x Héjd «a) | Bredd x Djup x H6jd ~ =a) kW per [254 mm 355 mm 406 mm 457 mm | Kg/lb
Utvéindigt Invéindigt Utvéndigt Invéndigt dack |10tum 14tum 16tum 18 tum == T
PM 721 1 x480 | 710 x 1 x189 | 28,0 x 1 215/474 i & =
PM 722 1 x820 | 710x | X323 | 28,0 2 280/617 &N
PM 723 | 1125x 905 1 x1160 | 210 ---, | 44,3356 x457 | 82 ——-,| 3 6,7 6 4 2 1 345/761 t‘g
PM 724 + x1500 |Tiv hogt ! L X591 | Tk hogt || 4 410/904 S
PM 725 1 X1840 |déck =245 | X725 | dick=96| 5 475/1 047 S
PM 731 1 x480 | 1065x 1 x189 | 42,0 1 263/580 =
PM 732 X820 | 710x X323 | 28,0x 2 365/805 5
PM 733 | 1480x 905, x1160 | 210 ---|58,3x 356, x457 | 82 ---| 3 95 11 6 3 2 467/1 030 r J
PM 734 » x1500 |Tiv. hagt | . x591 | Tiv.hogt || 4 569/1 254 PM 721/731/741
PM 735 ' x1840 |dack =245 | X725 | dack=96| 5 671/1 479
PM 741 ' x480 | 1420x ' x189 | 56,0 x 1 311/686
PM 742 ' x80 | 710x 1 x323 | 28,0x 2 450/992 —
PM 743 | 1835x905 ' x1160 | 210 --- | 72.3x 356 ' x457 | 82 -~ | 3 12,5 15 8 4 3 589/1 299
PM 744 ! x1500 |Tiv. hogt ! ' x591 | Tiv.hogt 1| 4 728/1 605 .
PM 745 1 x1840 |déck =245 1 X725 | dack=9,6| 5 867/1 911 3 S
*a) Modellens dackhéjd ——  — Ugnens totalhdjd = Modellens déckhdjd + benens och hjulens héjd + imkdpa —— > E = G ] '§
3 J S
Q S
VIKTIGT' All installation och service maste 6verensstdmma med lokala och nationella standarder §
d och far endast utféras av behdriga servicetekniker och elektriker. ¥ g
Placering Anslutningar PM 722/732/742 B
Ugnen maste placeras sa att det finns 50 mm fritt utrymme pa alla sidor. Ventilation Vatten El -
(=2}
El (dack) | 2
For kabelmatt (mm2/AWG), se ugnens anslutning och/eller bruksanvisningen. d) 1 %
Ventilation Ugnen sedd uppifran o =~ =
Min. 200 m3/h/115 CFM per dack/anslutning. (Anslutning @100 mm/@3,95 tum). i N g §
) o ! S =
£ Vatten . ) © g| ¢
S Tryck mellan 1-6 bar (0,1-0,6 MPa). Anslutning G %"/NH %" (for USA/Kanada). Ventilation (valvd imkapa) imE =0 ) E § g
= s SEN @
5 - 23 ©
g 8| 8
S = N
A 1 2 3 4 =
§ Ampere per fas och daCk( ) eller ung( ) for ugnar med — effektvakt, se ®)_ luckoppnare, se @) s l §
= S £
S 400V 3N 230V 1N 230V 3-fas | 208V 1-fas| 208V 3-fas 480V 3N S E
S Modell @ 3
= ) ) ) (1) () () (1) ) S PM 723/733/743 5
g PM 721 10,0 8,3 s o
= PM 722 20,0 16,6 S 2
s PM 723 10,0 30,0 29,0 171 32,1 18,9 8,3 24,9 =1 - o
S | PM724 30,0 + 10,0 24,9+83 = I . c
58 | PM725 30,0 + 20,0 24,9 +16,6 HE=: : 2
£% | Pm73t 13,9 11,6 LA ) O
TS | PM732 27,8 23,2 z S o
Z< [PM733 13,9 a7 #2 24,0 456 26,6 11,6 34,8 sl ([T TN S <
@ = PM 734 41,7 +13,9 348 + 11,6 g = 3 § S
€S [Pm735 A,7+278 34,8+ 232 g| i T ~ | 5
=< | PM741 18,5 15,4 5 ; =
NS N 5
@) = PM 742 37,0 30,8 § g’
2 PM 743 18,5 55,6 54,8 31,9 60,6 35,3 15,4 46,2 © £
we [ PM744 55,6 + 18,5 46,2 + 15,4 S B
<2 [ PM745 55,6 + 37,0 46,2 + 30,8 | PM724734/744 g
§ § (1) Ampere per fas och dédck med 1 nétkabel per déck. § 3
e}
I | (2) Ampere per fas och dédck med 1 nétkabel per ugn, upp till 3 déck. Ugnar med 4 och 5 déck kréver 2 natkablar per ugn. S — g
*- (3) En effektvakt minskar ugnens elférbrukning. For sekundérdécket berdknas OA. Master-/sekundérdéck som anvands samtidigt = — 2
B forsémrar sekundérdéckets kapacitet. g
(4) Luckdppnare krédver en separat 3-fasanslutning (208/230/400/480). Kan anvéndas for upp till 5 déck. Elférbrukning 1A/déck/fas. — . %
S ]
~ x
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Kundtjénst: Tel.: +46 33 230-025 | Fax: +4633 248-140 | E-post: info@bakepartner.com | Webbplats: www.pizzamaster.com




